Koniec roku zawsze sklania do re-
fleksji i podsumowan. Jaki byl 2005 r.
dla powiatu koniriskiego? Jak kazdy po-
przedni rok budzetowy, takze i ten wy-
magal od samorzadu nie tylko znajomo-
$ci problemé6w i duzego zaangazowania
ale dokonania wlasciwego wyboru za-
dani inwestycyjnych. Jednak pomimo
trudnosci wynikajacych z niewystarcza-
jacych srodkéw w budzecie, zarzad le-
piej radzil sobie z zadaniami niz w la-
tach ubieglych, o czym $wiadczy ilos¢
zrealizowanych projektéw inwestycyj-
nych w drogownictwie, o$wiacie czy
opiece spolecznej.

Zgodnie z tegorocznym planem wy-
datkéw, na zadania inwestycyjne po-
wiat przeznaczyl kwote 5.042.046 zi.,
z czego na: drogownictwo 2. 634.252. z1
(4. 52,25% ogolnej kwoty wydatkow),
oswiate i wychowanie- 1.350.000 ziL
(26,77%), opieke spoleczna — 364.000
(7,22%), edukacyjna opieke wychowaw-
cz3 —666.79421. (13, 22%) oraz na admi-
nistracje publiczna — 27.000 (0, 56%).

Na lepsze finansowanie zadafi mial
takze wplyw zmniejszajacy sie dlug po-
wiatu wobec bankoéw, oraz znaczny
wzrost dochodéw wiasnych. Pozwoli-
lo to samorzadowi prowadzi¢ bardziej
dynamiczna dzialalno$¢ w zakresie re-
alizacji zadan inwestycyjnych i remon-
towych.

I tak, realizujac inwestycje drogowe
na Iaczna kwote 3.722.652 zL., przy wspar-
ciu finansowym samorzadow gminnych

K

w wysokosci 526.536, udalo nam sie popra-
wic¢ uklad komunikacyjny powiatu, budu-
jac i remontujac nawierzchnie drég na od-
cinku 25 kilometréw.

W celu zwiekszenia szans absol-
wentow naszych szkél na konkuren-
cyjnym rynku pracy, zrealizowaliSmy
wiele zadain, polegajacych na dostoso-
waniu kierunkow ksztalcenia dla po-
trzeb rozwijajacej si¢ gospodarki, po-
prawianiu sieci szkél a takze prowa-
dzeniu prac inwestycyjnych i remon-
towych w placéwkach oswiatowych
(m.in.: budowa sali gimnastycznej przy
Zespole Szké6l Ponadgimnazjalnych
w Kleczewie, wykonanie termoreno-
wacji budynkow: sali gimnastycznej
przy Zespole Szkol Ponagimnazjalnych
w Sompolnie i internatu Zespotu Szkot
Ekonomiczno — Uslugowych w Zychli-
nie, rozbudowa Specjalnego Osrodka
Szkolno-Wychowawczego w Rychwale,
modernizacja budynku pokotlownia-
nego przy Zespole Szkot Ekonomiczno-
Ustugowych w Zychlinie na ,Dydaktycz-
ne Centrum Gastronomiczne”). Wycho-
dzac naprzeciw oczekiwaniom spolecz-
nosci powiatu, nasze szkoly poszerzyly
swoje oferty o kierunki ksztalcenia za-
wodowego dla dorostych, np.: technik
agrobiznesu w szkole policealnej Ze-
spolu Szkét Ekonomiczno- Uslugowych
w Zychlinie, technik rachunkowosci
w szkole policealnej Zespolu Szkot Po-
nadgimnazjalnych w Kleczewie, czy za-
lozone w tym roku - Technikum dla doro-
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Dobre rady na Nowy Rok:

»  Nie przegapiaj drobnych radosci zycia,
gonigc za tymi wielkimi”,

= Nie pozwdl zeby twoje marzenia zarosty
chwastami”,

»  Nie sqdZ, ze szczescie mozna osiggngc
brzez relaks. Szczescie przychodzi jako
wynik dziatania”,

»  Nigdy nie zamieniaj swojego honoru na
pienigdze, wladze lub stawe”,

» Nie pozwdl abys stal si¢ niewolnikiem
swoich rzeczy’,

»  Dawaj ludziom wigcej niz si¢ spodziewa-
Jja i 16b to z radoscig’,

»  Pamiglaj, ze dobrzy przyjaciele, dobre
zdrowie i dobre maizeristwo nie sqg ci dane
raz na zawsze”.

stych w Wilczynie. DuZym tegorocznym
osiagnieciem jest takze uruchomienie
3 — letniej Szkoly Specjalnej Przyspo-
sabiajacej do Pracy w Rychwale, kto-
ra umozliwi dalsze ksztalcenie oraz
spelnienie obowiazku nauki osobom
z uposledzeniem umyslowym w stop-
niu umiarkowanym lub znacznym oraz
uczniom z niepelnosprawnosciami
sprzezonymi.

Problemem, ktéry ma kluczowe
znaczenie dla poprawy warunkow zy-
cia mieszkaficow i rozwoju gospodar-
czego powiatu koniriskiego jest wyso-
kie bezrobocie.

Cieszy wiec fakt, ze w 2005 r. odno-
towaliSmy spadek poziomu bezrobocia
do 18.261 zarejestrowanych os6b bez-
robotnych, gdzie w grudniu ubieglego
roku wyniést on 19.931 bezrobotnych
W okresie od stycznia do listopada bie-
7acego roku udalo si¢ nam zaktywizo-
wac 2441 osob, tj. o 448 bezrobotnych
wiecej niz w roku 2004

Pragne podkresli¢, ze kluczem do te-
gorocznych osiagniec byla dobrze ukla-
dajaca sie¢ wspolpraca zarzadu z rada
powiatu oraz z samorzadami gminny-
mi. Zywie nadzieje, ze ten wypracowa-
ny juz model wspélpracy pozwoli nam
realizowa¢ przyszloroczne zadania z jak
najwiekszym pozytkiem dla mieszkan-
cOwW naszego powiatu.

Stefan Dziamara
Starosta Koniniski
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Wieczerza Wigilijna

Wieczor wigilijny w tradycji polskiej jest najbardziej uroczystym i najbardziej wzru-
szajacym wieczorem roku. Zwyczaj ten przyjat si¢ w Polsce dopiero w XVIII wieku.
Gléwna jego czescia jest uroczysta wieczerza, zlozona z nieparzystej liczby postnych
potraw. Wedhug staropolskiej tradycji, wieczerza chlopska skladata sie z pieciu lub
siedmiu potraw, szlachecka z dziewieciu, a u arystokracji z jedenastu lub dwunastu.
Wyjasnienia tej symboliki byty rézne: 7 - jako siedem dni tygodnia, 9 - na czes¢ dzie-
wigciu choréw anielskich oraz 11 lub 12 potraw ( wyjatek od zasady nieparzystej licz-
by dari-) - na czes¢ apostotow . Nieparzysta ilos¢ potraw miata zapewnic¢ urodzaj lub
dobra prace w przyszlym roku. Potrawy zawieraty wszystkie plody rolne, aby obrodzi-
ty w nastepnym roku. Wskazane tez bylo skosztowac wszystkich potraw, aby nie za-
brakto ktdrejs podczas nastepnej wieczerzy wigilijnej.

Do niedawna, wieczerza wigilijna byta positkiem postnym. Nasi przodkowie potra-
fili jednak uczynic z tego ograniczenia prawdziwg uczte dla podniebienia, tak, ze pol-
ski post stynat szeroko na calym swiecie. W zamoznych domach szlacheckich i miesz-
czanskich Wigilia skfadata si¢ z dwunastu dan. Dominowaty dania rybne przyrzadza-

ne na rozne sposoby, zwlaszcza zas nie moglo zabraknac stynnego karpia lub szczu-
paka w szarym sosie. Niekiedy dan rybnych byto tyle, ze tradycyjna liczba dwunastu
potraw okazywata sie niewystarczajaca. Ale i na to byta rada - wszystkie potrawy z ryb
uwazano za jedno danie!

Wigilie otwierala jedna z tradycyjnych zup wigilijnych - najczesciej barszcz czerwony
z uszkami, zupa grzybowa lub rzadziej - migdatowa. Oprécz dan rybnych podawano sta-
ropolski groch z kapusta, potrawy z grzybow suszonych, kompoty z suszonych owocow
a takze famarnce z makiem lub pochodzaca ze wschodnich rejonéw Polski stynng ku-
tie oraz ciasta a zwlaszcza Swigteczny makowiec.

W swiatecznym wydaniu ,Kuriera”, przepisami na potrawy wigilijne, ktére zagwa-
rantujg sukces kazdej pani domu podzielg sie z Paristwem: Wiestawa Matusiak, dyrek-
tor Powiatowego Urzedu Pracy w Koninie, Matgorzata Waszak, radna miasta Konina,
z- ca naczelnika Wydzialu Geodezji, Kartografii, Katastru i Gospodarki Nieruchomo-
Sciami oraz Romualda Nawrocka Naczelnik Wydziatu Spraw Spotecznych, Obronnych
i Informacji Niejawnych.

Wiestawa Matusiak
Dyrektor Powiatowego
Urzedu Pracy w Koninie

Swieta Bozego Narodzenia kojarzg mi
sie z cieplem rodzinnym rozgrzewanym
kolorowymi lampkami na choince, chwi-
la wspélnego wytchnienia po codzienne;j
gonitwie a ostatnio z gwarem dzieciecego
$miechu najukochariszej wnuczki Julki.

Jednym z wyjatkowych momentow
Swigt Bozego Narodzenia, jest wiasnie
wieczerza wigiliina. Wprawdzie przy-
gotowanie tej uroczystej kolacji zabie-
ra sporo czasu, ale na pewno nie jest to
czas stracony. Uwielbiam potrawy swoj-
skie a zarazem wykwintne. I cho¢ oficjal-
nie post w tym dniu zostat zniesiony, po-
zostalam wierna tradycji i darii miesnych
nie przyrzadzam. Na wieczerzy wigilijnej
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w moim domu nie moze zabrakng¢ ulu-
bionej zupy grzybowej z borowikow.

Podaje przepis:

Gars¢ suszonych borowikéw  dzied
wezesniej zalaé woda 1 pozostawi¢ do
namoczenia. Do zupy zawsze wybieram
borowiki suszone wilasnorecznie. Musza
to by¢ duze kapelusze, ktérych nie prze-
krawam na czesci i wtedy wspaniale wy-
gladaja i smakuja w zupie. Nastepnego
dnia (w Wigili¢) gotuje grzyby. Zalewam
je Swieza woda. Do gotowania dodaje
nieco jarzynki i odrobing masta. Ponie-
waz grzyby byly namoczone nie wyma-
gaja dlugiego gotowania- okoto 0,5 go-
dziny. Wywar zaprawiam maka i dodaje
Smietane — wylacznie 30%-towa. Podaje
z makaronem, wazne aby byl gruby.

Wieczor wigilijny spedzam  tradycyj-
nie, z najblizszymi w domu. Przy naszym
Swigtecznym stole mile widziani sa tak-
ze goscie.

Kazdego roku z utesknieniem wycze-
kuje pierwszej gwiazdki z powodu niesa-
mowitego nastroju tych Swiat, ktéry two-
1z3: pigkna, Zywa jodla, wspolne Spiewa-
nie koled a nade wszystko czas spedzany
w rodzinnym gronie.

Z uwagi jednak na to, ze jestem osoba
zaangazowang w prace zawodowsq i spo-
leczng, czasu na przygotowanie wiecze-

Malgorzata Waszak
Z-ca naczelnika Wydziatu
Geodezji, Kartografii, Katastru
i Gospodarki Nieruchomosciami

rzy wigilijnej pozostaje niewiele, stad po-
trawy Swigteczne sg dzietem wspolnym
calej mojej rodziny. Kazdy z nas wkia-
da duzo serca i starai aby przy pigk-
nie nakrytym i suto zastawionym stole
razem przezywaé najwspanialsze chwi-
le w roku.

Polecam Paristwu przepis na proste,
swojskie ale jakze smaczne kluski z ma-
kiem:

Ciasto na kluski.

Z dwoch szklanek maki, z dwoch jaj

i wody nalezy zagniesc¢ ciasto na kluski.

Po rozwalkowaniu pokroi¢ na nie-
wielkie kawalki, wielkosci fazanek. Klu-
ski ugotowaé w posolonej wodzie, od-
cedzic.

Masa.

Wyptukany mak dwukrotnie zemlec,
a nastepnie utrze¢ z miodem, orzechami,
migdatami i skérka pomarariczowa.

Kluski wymiesza¢ z masg mako-
wa. Podawac w salaterce. Potrawe moz-
na przygotowaé wczesniej. Smakuje wy-
Smienicie, zwlaszcza po karpiu.
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Przygotowywanie kolacji wigilijnej to
za kazdym razem nowe wyzwanie dla
mnie. Cenie sobie dobra kuchnie i lubie
robi¢ kulinarne niespodzianki dla najbliz-
szych. Jestem jednak wierna tradycji, stad
wigilijna wieczerza w moim domu skila-
da sie tylko z potraw postnych. Cho¢, co
roku staram si¢ zaskoczy¢ rodzine no-
wym daniem, do stalych i zarazem mo-
ich ulubionych naleza: pierogi z kapu-
sta i grzybami, kapusta z grochem i struc-
la z makiem. Sg to potrawy bardzo kalo-
ryczne, a spozywane w duzych ilosciach
moga nawet wywola¢ niestrawnos¢, stad
tez proponuje wczesniej zaopatrzyC sie
w stosowne Srodki farmakologiczne.
A tak zupelnie powaznie, to zachowa-

Romualda Nawrocka —naczelnik
Wydziatu Spraw Spotecznych,
Obronnych i Informacji Niejawnych.

nie umiaru w jedzeniu zagwarantuje nam
dobre samopoczucie nawet po zjedzeniu
ciezkostrawnych positkow.

A oto przepisy na dwie potrawy wi-
gilijne:

Pierogi z kapusta i grzybami:

Grzyby suszone i kiszona kapusta, ce-
bulka i oczywiscie ciasto na pierogi (ko-
niecznie z maki sparzonej lub tez dla za-
pewnienia wiekszej kruchosci — z do-
datkiem 200 mililitréw kwasnej $mieta-
ny rozpuszczonej w cieplej wodzie za-
miast jajka). Grzybki moczymy by nastep-
nie je odgotowacé, to samo zreszta czyni-
my z kapusta. Obydwa sktadniki mielimy
i dodajemy pokrojona w kostke i pod-
smazong na oleju cebulke, doprawiamy
do smaku — i w ten oto sposéb mamy
farsz. Ciasto gnieciemy jak na makaron

i formujemy pierogi nadziewajac uprzed-
nio przygotowanym farszem. Uwagal
Pierogi najlepiej przygotowac kilka dni
wczesniej i surowe zamrozi¢ a w dzien
wigilii tylko ugotowac.

Strucla z makiem:

Najwazniejsze w strucli z makiem,
oprécz masy makowej, ktora kazda go-
spodyni przygotowuje wg swojej recep-
tury, jest ciasto drozdzowe. To co najbar-
dziej cenie w strucli, poza jej smakiem
oczywiscie, to fakt iz nie jest pracochton-
na i dlugo zachowuje swiezos¢. A oto se-
kretny przepis na Swietne ciasto: droz-
dze wymiesza¢ w zimnym mleku, marga-
ryne roztopi¢ na ogniu i ostudzi¢, dodac
do niej make, cukier, jajka i zagnies¢ cia-
sto. Zagniecione ciasto zawing¢ w Inia-
ng Sciereczke lub plétno i wrzucic w zim-
ng wode. Jak wyplynie na powierzch-
nie, wyjac¢ na stolnice , podzieli¢ na dwie
rowne czesci i rozwatkowac na dwa row-
ne prostokaty o grubosci lem. Na kaz-
dy réwnomiernie rozlozy¢ mase mako-
wa i zwing¢ w rulon. Piec okolo 1 godz.
w dobrze nagrzanym piekarniku zawinie-
te w pergamin.

Przed podaniem makowiec posmaro-
wac lukrem (cukier puder, sok z cytryny
i odrobina wody

Zycze Paristwu rodzinnych $wigt spe-
dzanych w atmosferze zapachu choinki,
aromatu siana pod $nieznobialym obru-
sem oraz wspaniatych tradycyjnych po-
traw wigilijnych.

Biuletyn Powiatu Koniriskiego



Pachnialo Swietami

13 grudnia w Osrodku Szkolno-Wycho-
wawczym w Rychwale pod patronatem Sta-
rosty Koniriskiego Stefana Dziamary i dy-
rektora placowki Jana Limaszewskiego od-
bylo sie tradycyjne spotkanie jasetkowe. Byt
oplatek, paczki, slodycze przy wigilijnym,
suto zastawionym stole. Swoja obecnoscia
zaszcezycili placowke radni i wladze powia-
tu Konirskiego, przedstawiciele samorzadu
miasta i gminy Rychwal, dyrektorzy zaprzy-
jaznionych szkét z Rychwala oraz sponso-
rzy i przyjaciele osrodka.

Jak co roku, w przygotowanie Jaselek
zaangazowali si¢ wszyscy nauczyciele, pra-
cownicy szkoly (takze ci emerytowani) oraz
dzieci. O wyjatkowa, Swiateczna atmosfere
zadbaly nasze dzieci, ktore najpierw ude-
korowaly szkole a poZniej zagraly w przed-

stawieniu i odSpiewa-
ly pickne polskie ko-
ledy. Nad czescia arty-
styczna tradycyjnie juz
czuwaly panie Urszu-
la Michalak, Katarzy-
na Witkowska i Violet-
ta Szymczak.
Wspanialg sceno- -7
grafi¢ pod kierunkiem
pana Jaroslawa Drew- &
nikowskiego wykona- | S

li wychowawcy inter-
natu. Panie kucharki zadbaly o smaczne
dania wigilijne. Nie zabraklo oczywiscie
Swietego Mikolaja, ktory przynidst ,stod-
kie prezenty” ufundowane przez Staro-
stwo Powiatowe w Koninie.

Szkoda, Zze na nastepne Jaseltka musi-
my czekaé caly rok!

Jan Limaszewski

Dyrektor SOSW w Rychwale

Do wyjatkowych konkurséw odbywa-
jacych sie od trzech lat na terenie powiatu
koniriskiego, bez watpienia nalezy Kon-
kurs na ,Najpiekniejszy st6! Swiateczny”.

W jego I edycji, ktora odbyla sie
14 grudnia w Zespole Szké6t Ekonomiczno
— Ushlugowych w Zychlinie wzielo udziat
9 szkol z powiatéw: shupeckiego, turec-
kiego, kolskiego i koniriskiego oraz mia-
sta Konina.

Jury konkursu dokonalo oceny 32 sto-
low swiatecznych. R6Znorodnosé propo-
zycji, charakteryzujacych si¢ bogactwem
dekoracji dobranych ze smakiem i nawia-

zujacych do symboliki Swiatecznej, wpra-
wila w zachwyt nie tylko rzesze zwiedzaja-
cych ale i sama komisj¢ konkursowa. Stad
tez, bardzo trudnym zadaniem okazalo si¢
wylonienie zwyciezcow.

Tegorocznymi laureatami konkursu
na ,Najpiekniejszy stol Swiateczny” zostali:

Natalia Klak i Monika Kowal-
ska z Zespohu Szkot Budowla-
nych w Koninie, zdobywajac
I miejsce, Monika Pluciriska
i Justyna Nawrocka rowniez
z Zespoltu Szkél Budowlanych
w Koninie - miejsce II oraz Jo-
lanta Klodziriska i Grzegorz
Smelczyiiski ze Specjalnego I~
Osrodka Szkolno — Wycho- e
wawczego w Rychwale — miej- —*= Lzl

rzynce” oraz Dawida Ko-
| walewskiego i Tomasza
Grzemskiego za ,mako-
wiec tradycyjny”.

Swieta Bozego Naro-
dzenia, to jedna z najpiek-
" niejszych polskich trady-
cji. Cieszy wiec fakt, Ze
zwyczaj ten nie zanika,
i jest chetnie kontynu-
B owany przez mlode poko-

sce IIL.

Tradycyjnie rozstrzygnieto tez konkurs
na ,Najsmaczniejsza potrawe bozonarodze-
niowa”, w ktorym biora udzial uczniowie
ZSE-U w Zychlinie. W tym roku, nagrodzo-
no umiejetnosci kulinarne: Iwony Urbari-
skiej i Magdaleny Zamiatowskiej za ,szczu-
paka faszerowanego na lodzie”, Anny Szym-
czak i Jolany Roczyriskiej za ,Sledzia w pie-

lenie. Swiadczy o tym co-
raz wieksze zainteresowanie konkursem
wsrod szkol oraz pomyslowosé i wklad
pracy mlodziezy w przygotowanie Swia-
tecznych stolow i potraw.

Danuta Plucitiska
Wydziat Oswiaty,
Kultury, Sportu i Turystyki
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